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PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS DE LA gONCESiéN DE SERVICIOS PARA LA
GESTION Y EXPLOTACION DE LA CAFETERIA-RESTAURANTE DE LA ESTACION
INVERNAL FUENTES DE INVIERNO,

EXPEDIENTE N°: 38/19
1.- OBJETO DEL PLIEGO

El objeto del presente pliego es fijar las condiciones técnicas y generales a las que se
debera ajustar la concesion de servicios para gestion y explotacion de la cafeteria-
restaurante en el edificio de servicios de la Estacion invernal Fuentes de Invierno (en
adelante la Estacion), sito en la carretera del puerto San [sidro, s/n en el concejo de
Aller - Principado de Asturias (CP 33668).

2.- DESCRIPCION DEL INMUEBLE
El local donde ha de prestarse el servicio de cafeteria y restaurante esta situado en

la planta baja del edificio de servicios multiples ubicado en 1a base de la Estacion, et
cual se compone de las siguientes dependencias afectas al contrato:

SUPERFICIE

DEPENDENCIA APROXIMADA ()
Comedor y barra 271,20
Cocina 45,69
Almacén 1 22,06
Almacén 2 19,88
Camaras de frio y congelacién 16,61
Hall acceso 28,63
Aseo plblico femenino 15,32
Aseo pUblico masculino 17,99
Aseo pUblico minusvalido 2,59
Zona de carga descarga mercancia 26,66

Como Anexo | al presente pliego se adjunta plano de la planta baja del edificio de
servicios,

Si por alguna circunstancia La Estacion tuviese necesidad de disponer de algin local o
espacio para la realizacion de alguna reunion o evento, el adjudicatario esta obligado
a ceder gratuitamente el uso del local mediando un preaviso de tres dias naturales,
Las condiciones en las que se producird la reunién o evento mencionados, seran
compatibles con el desarrollo de la actividad de la cafeterfa para el resto de los
clientes.

3.- INSTALACIONES, EQUIPOS, MOBILIARIO Y ENSERES

La SPGP pone a disposicion del adjudicatario las instalaciones, equipos, mobiliario y
enseres que se sefalan en el Anexo |l del presente Pliego, debiendo en todo caso el
adjudicatario aportar el equipamiento que se detalla a continuacién:

v Menaje de cocina suficiente para la prestacién del servicio.
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v Un minimo de 10 mesas de 120 x 80 cm. y 60 sillas para su instalacion en el

comedor. Este material debera ser del mismo modelo y color que el que se

pone a disposicidn del contratista.

Terraza completa compuesta por un minimo de 16 mesas, 64 sillas y 50

tumbonas o semitumbonas.

Dos altavoces con tripode,

Dos cafeteras semiautomaticas de dos grupos cada una de ellas.

Dos molinos de café.

Dos terminales de venta TPV con el software adecuado para el registro de

todas las ventas asi como dos impresoras de tickets.

Una Quitanieves dotada de orugas con caracteristicas no inferiores al modelo

Honda HS 970.

v Los elementos de ajuar, menaje y cualquier otro que se considere necesario
para la adecuada prestacidn del servicio

AN

ANEEENENE NN

Todo el material y mobiliario aportado por el adjudicatario deberd reunir las
condiciones de calidad, funcionalidad y disefo acordes al servicio que ha de
prestarse y al entorno y disefio del local, debiendo recabar la autorizacion o visto
bueno de la direccién de La Estacion.

La SPGP pondréa a disposicién del adjudicatario para el exclusivo cumplimiento del
contrato, los locales destinados a la explotacidn del servicio de cafeteria-
restaurante, locales que se encuentran debidamente acondicionados para la
prestacién de dicho servicio. No obstante, la SPGP podrda cambiar el lugar de
ubicacién, superficies y (tiles de la cafeteria-restaurante por causa de reformas
temporales en la misma u otros espacios,

El adjudicatario acordard con la Direccién de la Estacién, el espacio donde se
albergara el mobiliario exterior de terraza citado anteriormente, debiendo
responsabilizarse de poner a disposicion de tos usuarios el n(imero de elementos que
se estimen necesarios, acorde con las caracteristicas de cada jornada, asi como de su
posterior recogida. Asi mismo, en dias de maxima afluencia, se tratard de garantizar
que el mobiliario exterior esté ubicado en las zonas que se establezcan a este fin,
debiendo dejar libres las zonas de transito adecuadas. La estacion pondra a
disposicion del adjudicatario, materiales como balizas, cinta de plastico, etc. que
ayuden a delimitar zonas, si se estimara necesario. Ademas, se velara por el orden de
colocacion y correcto uso de estos elementos durante su utilizacién a lo largo de la
jornada.

Fuera del periodo de explotacidn invernal, la SPGP podra utilizar como almacen
temporal de materiales propios, parte de las dependencias que pone a disposicion
del adjudicatario, dejando libres las zonas utilizadas con antelacién suficiente al
comienzo de una nueva temporada de invierno.

4,- RECEPCION, ENTREGA Y REVERSION DEL SERVICIO

Con caracter previo al comienzo de la prestacion del servicio se realizara un
inventario de las instalaciones, equipos, mobiliario y enseres que se ponen a
disposicion del adjudicatario en el que se reflejard su estado de funcionalidad
levantando la correspondiente acta.
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Una vez finalizado el contrato se realizarda un inventario de las instalaciones,
equipos, mobiliario y enseres que han de ser devueltos a la SPGP, estando el
adjudicatario obligado a devolver todos y cada uno de los elementos en las mismas
condiciones en las que le fueron entregados al inicio de la prestacion del servicio,
levantando el correspondiente acta y procediendo en ese momento a la entrega de

llaves. En caso contrario, ta SPGP procedera a las reparaciones o reposiciones a que
hubiera lugar con cargo a la garantia.

Una vez finalizado el plazo contractual o resuelto el contrato, el servicio revertira en
la SPGP.

5.- HORARIOS DE APERTURA AL PUBLICO Y CALENDARIO DE TEMPORADA

Se garantizara un horario acorde con los servicios a prestar y en todo caso se ajustara
al del funcionamiento previsto para la estacién, debiendo abrir la instalacién al
plblico al menos media hora antes de la apertura de la estacion para la practica del
esqui.

El horario que regird para la cafeteria-restaurante sera de 8:30 a 17:30 horas
ininterrumpidamente en temporada baja, y de 800 a 17:45 horas
ininterrumpidamente en temporada alta. Estos horarios podran ser modificados por la
SPGP, en funcién de las variaciones que pudieran establecerse a cuyo efecto se le
comunicara al adjudicatario con al menos quince dias naturales de antelacién. En el
supuesto de que se establezca un horario distinto al especificado en el parrafo
anterior, el adjudicatario debera proveerse de los medios personales y materiales
para el correcto funcionamiento del servicio.

La determinacién de la duracion de la “Temporada” y lo que debe entenderse por
“Temporada Alta” y “Temporada Baja”, ha de hacerse en consonancia con lo que al
respecto resulte del calendario oficial aprobado y publicado en el Boletin Oficial del
Principado de Asturias para cada una de ellas.

Si hubiese modificaciones con respecto al calendario oficial, bien por inicio
anticipado de la temporada, o bien por prorroga de esta, el adjudicatario tendria que
mantener en servicio la instalacién durante estos periodos.

Fuera del periodo de duracién de la temporada de esqui, no estd previsto el
funcionamiento de la cafeteria-restaurante, si bien, con ocasion de algiin evento que
tuviese su desarrollo en las instalaciones de la estacion invernal, la SPGP podria
exigir a la empresa adjudicataria la apertura de la cafeterfa-restaurante si asi lo
estimase oportuno,

El adjudicatario deberd asegurarse de que el personal a su cargo-y los
suministradores de alimentos y materiales respeten las normas generales de régimen
interior, y las relativas a los controles de entrada y de circulacion en el interior del
edificio en el que se encuentran alojados los servicios que se contratan.

6.- PERSONAL

Para la prestacion del servicio, el adjudicatario deberd disponer de personal
suficiente y debidamente cualificado para atender las prestaciones objeto del
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contrato, debiendo, como minimo, adscribir a la ejecucién del contrato, los medios
humanos minimos que se sefialan a continuacion. Igualmente, el adjudicatario debera
reforzar el servicio en épocas de maxima afluencia, disponiendo del personal
suficiente para una adecuada atencion a los usuarios.

v Durante los dias de temporada baja el equipo humano minimo necesario para
la prestacion del servicio ordinario sera de:
- Un director-gerente del establecimiento a tiempo parcial.
- Un cocinero a tiempo completo.
- Un ayudante de cocina a tiempo completo.
- Dos camareros a tiempo completo.

v Durante los dias de Temporada Alta, segin el calendario oficial de apertura
de la Estacion, el adjudicatario aportara adicionalmente a lo establecido en el
parrafo anterior el siguiente equipo humano:

- Dos camareros durante la jornada completa.
- Un ayudante de cocina durante la jornada completa.
- Un operario de limpieza durante la jornada completa.

Todo el personal deberd ir perfectamente uniformado e identificado mediante placa
con el nombre del empleado. En los uniformes se incluiran cuantos logotipos
considere necesario la SPGP. En ning(in caso podra aparecer marca propia alguna ni
elementos graficos. Todos los elementos de imagen, textos y frases publicitarias
deberan ser aprobados previamente por la SPGP.

El personal que preste el servicio debera tener la cualificacion suficiente para el
mismo y estar en posesion de cuantas autorizaciones administrativas le sean exigibles
de conformidad con la normativa sectorial que sea de aplicacién, respondiendo en
todo caso el licitador por cualquier infraccion que se pueda, en su caso, imponer a la
SPGP por esta circunstancia.

A requerimiento de la SPGP, el adjudicatario se comprometera a sustituir el personal
que no mantenga el nivel de higiene y profesionalidad exigible.

7.- PROPUESTA GASTRONOMICA

La propuesta gastronémica se dividird en dos tipos de servicio: restauracion y
cafeteria,

Servicio de restauracion: el adjudicatario ofertara como minimo: |

e Men del dia con dos primeros, dos segundos y dos postres a elegir,
incluyendo en el mismo el pan y la bebida

e Menl infantil con dos primeros, dos segundos y dos postres a elegir,
incluyendo en el mismo el pan y la bebida

s Productos aptos para cetiacos

o Platos combinados

Bocadillos calientes vy frios

L]

Asimismo, durante las denominadas “Semanas Blancas” para escolares y otros
programas que se disefien, impulsades por la Consejeria de Cultura, Politica

Pagina 4 de 15

Sociedad Pdblica de Gestidén y Promaocion Turistica y Cultural del Principado de Asturias, SAU
Laboral Ciudad de ta Cultura ¢f Luis Moya Blanco 261, 33203 Giion - Asturios — Espana

Tel.: +34 985 185 858, Fax: +34 985 185 578 F-mail; turismoyculturg@turismoycultura.asturias,es Infemet: wwweturismogstudas.es




pardiso ndiural

Llingliistica y Turismo, existe la obligacidn por parte del contratista, de prestar el
servicio de manutencién a los escolares participantes que, o bien opten por el
programa en su version sin alojamiento, o aquellos cuyo alojamiento esté fuera del
entorno cercano de la Estacidn y que implique el uso de autobls para acudir a las
actividades invernales. En cualquier caso, el adjudicatario deberd de garantizar que
se mantengan plazas de mesas y asientos para los trabajadores de la Estacion en los
turnos de comida de tunes a domingo, asi como para aquellos usuarios que demanden
el servicio de restauracién de la cafeteria-restaurante. Serd obligacion vy
responsabilidad del adjudicatario, junto con los profesores acompafiantes de los
escolares en los programas descritos, el que se mantenga el orden y composturas
adecuados que permitan la adecuada convivencia entre todos los usuarios de la
cafeteria-restaurante, tomandose las medidas correctoras necesarias en caso
contrario, por parte de la Direccion de la Estacion. El precio de la manutencién se
determinara de comdn acuerdo entre todos los agentes implicados en el programa de
la Semana Blanca, et cual se pondra en conocimiento de la Direccion de la Estacion.

Et adjudicatario debera ofertar como minimo los productos que se detallan en el
Anexo [l del presente Pliego a los precios que éste sefiale en su propuesta, que en
ning(in caso habran de superar los precios unitarios maximos de licitacion que se
sefialan en el citado anexo, no obstante, podra incluir adicionalmente cuantos
productos o servicios estime conveniente para un mejor servicio, a cuyo efecto
deberd presentar una propuesta gastronémica con detalle de los productos ofertados
y precios aplicables, debiendo ser aprobada la misma por la SPGP.

Servicio de cafeteria: el adjudicatario deberd poner a disposicion de los usuarios
como minimo los productos que se detallan en el Anexo lil del presente Pliego a los
precios que éste sefiale en su propuesta, que en ning(in caso habran de superar los
precios unitarios maximos de licitacién que se sefialan en el citado anexo, pudiendo
incluir otros productos a cuyo efecto debera presentar un listado con los productos y
propuesta de precios a aplicar que habra de ser autorizado por la SPGP.

Todos los productos alimenticios que se oferten, tanto de restauracion como los de
cafeteria, iran acompafados de los correspondientes simbolos de sustancias o
productos que causan alergias o intolerancias.

8.~ LIMPIEZA Y CONSUMIBLES
Es responsabilidad del adjudicatario el cuidado, mantenimiento y limpieza diaria de;

e Las dependencias descritas en el punto 2 de este pliego y que se ponen a
disposicién del adjudicatario para la prestacién del servicio.

e De las instalaciones, equipos, mobiliario, enseres y utensilios utitizados por el
adjudicatario en la prestacion del servicio.

Con el fin de evitar cualquier tipo de deterioro o contaminacién de los alimentos, el
adjudicatario debera limpiar todo el material, maquinaria y utensilios, tantas veces
como sea necesario y los desinfectara siempre que las circunstancias asi lo exijan.

Se extremara la limpieza en todos sus aspectos, tanto en el lavado de vajilla como en
la limpieza de suelos y paredes y en el tratamiento de los residuos alimenticios;
asegurandose de que los productos quimicos utitizados cuenten con certificacion de
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Sanidad. Especial atencién se dedicara a la eliminacion de grasas, olores, agentes
patdgenos e impregnaciones.

La limpieza del comedor, cafeteria y aseos, se realizara mas de una vez al dia si
hubiese acumulacién de residuos o suciedad y, siempre que sea necesario para que
los locales se encuentren en perfecto estado. El adjudicatario instalara y mantendrd
en el establecimiento papeleras o similares que faciliten a los usuarios el deposito de
los residuos generados diariamente por la explotacion. Igualmente realizara la
recogida de basura de los alrededores hasta el area de influencia de los productos de
procedencia del restaurante-cafeteria, tantas veces como sea necesario para
mantener en perfectas condiciones de limpieza el entorno.

La limpieza debe incluir un repaso de los elementos mencionados en los puntos
anteriores, que se realizar4 cada tres horas como minimo y siempre que se considere
necesario, para que los elementos antedichos se encuentren en perfecto estado de
higiene, reponiéndose también en esa frecuencia de tres horas los consumibles,

Tanto los consumibles de limpieza en general, como los especificos a utilizar por los
usuarios en los aseos, correran por cuenta del adjudicatario, teniendo utilizarse
papel higiénico 100% de celulosa.

Se debera realizar al finalizar la jornada una limpieza general de locales, papeleras,
terrazas, escaleras, aseos, accesos a la cafeteria y almacenes, asi como del
perimetro exterior del edificio hasta el area de influencia de los residuos de los
productos que procedan del restaurante-cafeteria.

Fl adjudicatario instalara junto a los accesos a los aseos piblicos, en un lugar visible
para los usuarios, una hoja de control de limpieza, protegida en panel cerrado de
posibles manipulaciones por personas no autorizadas. Dicha hoja serd renovada
diariamente y en ella se reflejaran las operaciones de mantenimiento y limpieza
realizadas especificando al menos:

e Operacidn realizada (limpieza general, repaso, desinfeccién o reposicion).
e Hora en la que se realiza.
s Nombre y firma del empleado responsable.

£l modelo de esta hoja se deberd presentar en las oficinas de la Estacion antes del
inicio de la temporada para su aprobacion, debiendo posteriormente presentarlas
semanalmente, una vez cumplimentadas, para verificar su cumplimiento.

La limpieza de las dreas comunes que se manchen como consecuencia de tareas de
aprovisionamiento, evacuacion de basuras, etc., serda a cargo de la empresa
adjudicataria.

para la realizacion de las labores de aprovisionamiento y para la evacuacion de
basuras se atendra a las normas generales que rijan estas actividades para el
conjunto del Centro, asi como las particulares que se establezcan en cuanto a
horarios y lugares para realizarlas. Para la realizacion de las concretas tareas de
evacuacién de las basuras el adjudicatario deberd aportar un contendor para vidrio y
otro para carton.
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Para la realizacion de las concretas tareas de evacuacion de basuras, el adjudicatario
debera hacer una correcta gestién de los residuos que son reciclables, utilizando los
contenedores de papel/cartdn, vidrio o envases, dispuestos a tal fin. Asi mismo,
deberan colocarse en el establecimiento papeleras para depdsito exclusivo de los
desechos que corresponden al contenedor amarillo, para facilitar y potenciar la
separacion por parte de los usuarios.

Dadas las especiales caracteristicas del entorno, en el que pueden darse condiciones
meteorologicas adversas, el personal que realice la evacuacién de basuras se
asegurara siempre de que todos los contenedores queden tapados, y nunca se
depositaran bolsas de basura fuera de los mismos. En momentos puntuales, en los
que tras fuertes temporales de nieve, sea necesario realizar trabajos de limpieza
para garantizar la accesibilidad a los contenedores para su vaciado, la direccién de la
estacion podra solicitar que el personal del establecimiento colabore con los
operarios de mantenimiento de la estacion en la realizacion de las labores.

El contratista debe efectuar a su cargo la desinfeccion, desinsectacion vy
desratizacion de las instalaciones al menos una vez al afio o cuantas veces sea
exigido por la legislacion vigente, realizandose a su costa asimismo las operaciones
extraordinarias que sean necesarias para un perfecto control de plagas en la
cafeteria-restaurante.

El adjudicatario sera responsable del adecuado mantenimiento de los accesos a la
cafeteria en caso de nevada, para ello debera contar con una maquina quitanieves
dotada de orugas con caracteristicas técnicas no inferiores al modelo Honda HS 970.

Sera por cuenta del adjudicatario el mantenimiento, control y retirada de las grasas
y aceites que se acumulen en el decantador.

El adjudicatario debera tener en todo momento a disposicidn de los usuarios hojas de
reclamaciones, y en lugar visible un anuncio advirtiendo de la existencia de estas
hojas, que serdn facilitadas a cualquier usuaric que desease formular una
reclamacion. Ademas debera remitir copia a la Direccion de la Estacién de cualquier
reclamacidén que se presente en el plazo maximo de 48 horas junto con informe
explicativo al respecto.

9.- CALIDAD E IMAGEN

El adjudicatario dispondra del periodo de {a primera temporada, para realizar todos
los trabajos necesarios para alcanzar la certificacion del Sistema de Calidad Turistica
en Destino, SICTED, de forma que desde el inicio de la segunda temporada y hasta la
finalizacion del contrato, ya integre los procedimientos de este sistema de calidad al
servicio.

Se debe utilizar la imagen de la Estacion Invernal de Fuentes de Invierno, de
acuerdo con las indicaciones, modelos e imagenes que le facilite la SPGP, sin que el
adjudicatario pueda usar su propia imagen, como logos, marcas, denominacion, etc.,
en ninglin elemento, como vajilla, cuberteria, servilletas, etc., uniforme o elementos
graficos a disposicion o a la vista de los usuarios, salvo que existe la expresa
autorizacion de la SPGP.
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Los modelos de uniformes y ropa de trabajo, que son de cuenta del adjudicatario,
deberan contar con la previa aprobacion de la SPGP,

Se prohibe fumar en todos los locales objeto del presente contrato. También queda
prohibida la instalacién de méquinas expendedoras de tabaco o la dispensa de éste.
£l adjudicatario sera responsable del cumplimiento con las abligaciones que en esta
materia resulten de la legislacion aplicable.

Se prohibe la instalacidn de maquinas recreativas y de azar, billares, futbolines o de
cualquier otra clase, Si se permitirian de forma excepcional, las maquinas de vending
expendedoras de bebidas no alcohélicas o comida, las cuales se localizaran en zonas
de facil acceso que no interrumpa la circulacion de los usuarios por las instalaciones,
y previa autorizacion de la Direccién de la Estacion, en cuanto al nimero y
localizacion. El adjudicatario se encargara de que en los locales no se lleven a cabo
juegos de mesa o de cartas.

El adjudicatario podra instalar, previa solicitud y autorizacion expresa de la SPGP,
pantallas de television, equipos de mlsica o canales musicales. En caso de
autorizarse su instalacion todos los derechos de autor devengados seran por cuenta
del adjudicatario.

Cualquier posible elemento decorativo que el contratista desee colocar debera
obtener el visto bueno o autorizacion de la Direccién de la Estacion.

Los elementos de sefalizacion de cualquier clase deben ser aprobados previamente
por la SPGP. ‘

La instalacion de elementos promocionales en las instalaciones, como pantallas,
spams, puntos de recogidas de folletos, tablones de anuncios, etc., corresponde en
exclusiva a la SPGP, no pudiendo el adjudicatario instalar elementos promocionales
propios, salvo que cuente con autorizacidn expresa de la SPGP en ese sentido.

Todos los actos de promocion o presentacion de los servicios objeto de este contrato
que quiera llevar a cabo el adjudicatario, por cualquier medio, deberan contar con la
previa revision y autorizacién de la SPGP, con el fin de velar porque se ajusten a la
imagen que la Estacién Invernal de Fuentes de Invierno quiera proyectar.

La empresa adjudicataria sera responsable tanto de las condiciones higiénicas y
sanitarias de los articulos y productos que estén a la venta, como de los que sean de
aplicacién en la preparacion de los alimentos, con escrupulosa observancia de la
reglamentacion existente,

La conservacion y manipulacién de las materias primas, tanto frescas como
congeladas, deberad cumplir la reglamentacion técnica sanitaria de comedores
colectivos. Todos aquellos operarios que tengan contacto con los alimentos, deberan
de ser poseedores del carné de manipulador de alimentos.

Los productos que se utilicen para el servicio deberan pertenecer a marcas
comerciales de reconocida calidad y prestigio y, en los casos posibles, deberéan ser
productos envasados y etiquetados que garanticen su origen, calidad y fecha de
consumo preferente.

Pagina8de 15
socledad Pdblica de Gestién y Prormacion Turistica y Cultural del Principado de Asturias, SAU
Laboral Ciudad de la Cultura cf Luis Moya Blanco 261. 33203 Gijén - Asturias — Espaiia

Tel: +34 985 185 858, Fax; +34 985 185 578 E-mait: lurismoyculiura@turismoycultura.asiurias.CS Intemet: www.turismoasturias.es




I

pardiso natural

El adjudicatario deberd conservar la documentacién que certifique la procedencia y
origen de los productos adquiridos, documentacion que podra ser requerida por la
SPGP.

10.- PROCEDIMIENTOS DE TRABAJO Y GESTION DE RESIDUOS,

El adjudicatario presentara una memoria descriptiva de los procedimientos y su
APPCC, analisis de peligros y puntos de control criticos, a emplear en toda la cadena
de preparacion de los alimentos a dispensar a los usuarios de la cafeteria-
restaurante. Desde la compra, recepcion, preparacion, distribucion a los clientes y
almacenaje-conservacion. Igualmente se describiran los procedimientos destinados a
la limpieza de los espacios a utilizar por el personal que presta el servicio, como de
los empleados por los usuarios de la Estacion.

En ambos casos, estara basada y sera compatible con en el Manual de Buenas
Practicas Higiénicas de Comidas Preparadas, previstas por la Direccién General de
Salud Pdblica del Principado de Asturias.

De igual forma, se presentara una memoria descriptiva de la Gestion de residuos,
que se realizara desde una perspectiva de minimizacion del impacto ecoldgico de la
actividad de la cafeteria-restaurante, para 1o que se aportara un plan de residuos en
el que se detallen, como minimo, la tipologia de envases a utilizar, y las medidas
para minimizar ta generacion de residuos y que faciliten su posterior seleccion vy
tratamiento.

La memoria tiene que ser acorde con la Directiva Europea UE 2019/904, relativa a la
reduccidn del impacto ambiental de determinados productos de plastico, con la
Directiva europea 94/62/CEE, sobre gestion de envases, la Ley 10/1998, de 21 de
abril de Gestién de Residuos y la Ley 11/1997, de 24 de abril de Envases y Residuos
de Envases.

El adjudicatario dispondra de quince (15) dias naturales desde la firma del contrato
para presentar la documentacidén descrita anteriormente, la cual deberd de ser
aprobada por parte de la SPGP una vez comprobada la compatibilidad con los
Manuales, Directivas y Leyes descritas.

Una vez aprobados los procedimientos, se velara por su cumplimiento y se
medificardn y complementaran si asi se estimase necesario por parte de la Direccién
de la Estacion,

11.- EVENTOS.

Se entendera por eventos, las actuaciones de grupos de mdsica en directo, o
intervenciones de pinchadiscos. En ambos casos, podran realizarse intervenciones de
tematica variada o de estilos concretos. Dichas actuaciones tendran lugar en los
aledanos del edificio de usos miltiples situado en la zona baja de la estacién. Las
actuaciones de grupos en directo, tendran una duracién no inferior a dos horas. En el
caso de las sesiones de mUsica con pinchadiscos, la duracidén no serd inferior a cuatro
horas y media.
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Las propuestas de las actuaciones, en cuanto a fechas y contenidos, seran
consensuadas con la Direccion de la Estacion.

El adjudicatario estara obligado, por su cuenta, a la realizacién de al menos dos
eventos al mes durante la temporada invernal.

Cuando no se realicen los mencionados eventos, durante las jornadas con buen
tiempo, bien sea de temporada alta o baja, y a peticién de la Direccion de la
Estacién, el adjudicatario situard uno o dos altavoces, seglin las necesidades, en los
exteriores de la cafeteria, de forma que se genere un ambiente distendido en la zona
baja de la Estacién. Los dos altavoces seran propiedad del adjudicatario, estaran
provistos de sendos tripodes, y tendran unas caracteristicas técnicas no inferiores al
modelo PAK-ISDMP de la marca img Stage Line. Ademas dispondran de cables de
conexidn para el acople entre ellos, con una distancia no inferior a 5 metros. La
tematica musical correrd por cuenta del adjudicatario, previo visto bueno por parte
de la Direccion de la Estacion.

Ademas, el adjudicatario, si las condiciones meteorolégicas to permitiesen, y si asi se
requiriese por parte de la Direccién de la Estacidn, cerraria la cafeteria mas tarde
del horario habitual, hasta que finalizase la cabalgata de Reyes de la noche del 5 de
enero. Durante este tiempo, se seguirian atendiendo a los clientes que permanezcan
en la Estacion. El acto de entrega de regalos por parte de los Reyes Magos, se
realizaria en el interior de la cafeteria.

12.- CONSUMO ELECTRICO Y DE CALEFACCION.

Dadas las caracteristicas actuales de ia infraestructura de suministro eléctrico y de
calefaccion del edificio de usos multiples de la estacién, que alberga a la cafeteria-
restaurante, seran por cuenta de la SPGP los costes derivados de dichos suministros
utilizados en el normal funcionamiento de la cafeteria.

Sera responsabilidad del adjudicatario el hacer un uso correcto de dichos suministros,
pudiendo ser apercibidos sobre este particular por parte de la Direccién de la
Estacion, que marcarfa las correcciones necesarias al respecto.

En Gijon, a 23 de septiembre de 2019,
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ANEXO |. PLANO DEL EDIFICIO.

Se adjunta fichero independiente en formato pdf optimizado para una adecuada
visualizacion.

]

Pagina 11 de t5
Sociedad PUblica de Gestién y Promocién Turistica y Cuttural det Principado de Asturias, SAU
Laboral Ciudad de la Cultura ¢/ Luls Moya Blanco 241, 33203 Gijén - Asturias — Esparia

Tel.: +34 985 185 858, Fax: +34 985 185 578 E-mail: tudsmoycultura@turismoycultura.astubas.es internet: www lprismeoasturias.es




pardiso ndtural

ANEXO II. INSTALACIONES, EQUIPOS, MOBILIARIO Y ENSERES APORTADOS POR LA
SPGP PARA EL DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD.

DESCRIPCiéN DEL BIEN o 0 P UNIDADES
EQUIPAM!ENTO COCINA - e
Cocina placa radiante con aro central + soporte Jemi TP402
Cocina 3 fuegos + horno gratinador - Jemi G 311 (serie 550)
Fry top eléctrico plancha lisa cromo + soporte - Jemi FRTE S0 CR

Freidora eléctrica 2 cubas {4 cestas) - Jemi FRE 90/2

Mesa trabajo mural con estante inferior acero inox (1200x700x850)Edesa MM -
127

Mesa trabajo mural con estante inferior e intermedio acero inox (1600x600x800)
Fdesa MM-166 + Edesa EB-166 (estante intermedio) 1
Mesa con cubeta y orificio para griferia acero inox. (1400x600x850) Edesa MCU-
146 + 1
Horno mixto inyeccién 10 niveles GN 1/1 - Jemi CP1012-K + 10 cubetas lisas sin
asas acero inox. Gastronorm 1/1 (40 cm) - edesa GN 1/1 - 40

Soporte para horno 10 niveles con guias - Jemi TLSC

Mesa refrigerada 4 puertas (2550 x 600 x 850) Edesa MPS - 250

Mesa mural acero inox con estante inferior (1600 x 600x850) Edesa MN-166
Armario expositor 2 puertas Difriho 374 DIK

Mesa mural con estante inferior en acero inox {1000x60x850) Edesa MM-106
Fregadero industrial acero inox (1600x700): 1 cubeta (800x500x400) + 1
escurridor izquierda - Edesa FI-167/11-1 + 2 soportes para fregadero suspendido
acero inox. {577x800) - Edesa SOP 1
Bafio Maria de sobremesa por calor seco en acero inox. {1065x600x350) Edesa

BMSM-311-S + 4 cubetas lisas sin asas Edesa 1/4-150 + 4 tapas normales en
acero inox, Edesa GNT 1/4 1

Lavavajillas GS-18 Jemi

Campana 3,60 metros mural con plenum, filtros acero inox. - fabricacidna
medida 1
fncluyendo:

Conducto inox-galv § 300-350 Capdevila COT IG 30

Codo 45° inox-galv @ 300-350 Capdevila CO C451G 30

Codo 90° inox-galv @ 300-350 Capdevila CO C3901G 30

Tolva 12/12 A @ 350 (365x410) CapdevilaCOTO 12|

Abrazadera reforzada @ 350 Capdevila CO ATR 350 |

Persiana sobrepresién redonda 350 mm Capdevila CO PER R3S |

Caja ventilacién motor director MI-15/15 - 3CV Capdevila CV CJ MI 10
Campana para horno de conveccidn vapor acero inox. - fabricacidn a medida
Cajonera 4 cajones {530x 440x595) acero inox Edesa CJ-4

[ N PN =

[N IS PN S N S

fany
w

MR R (B W R w N

10400 mm de estanterfa de pared de 400 de ancho, acero inox. Edesa EML -
1440y EML -1040
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Grifo monomando 2 aguas con palanca - Edesa GDP2C

Grifo industrial menomando, con dos gnfos i
EQUIPAMIENTO ZONA LAVADO VAJILLA . L

Mesa prelavado con seno, ducha, cesta de chapa perforada y peto trasero
1150mm longitud para Jemi G5-83

Lavavajillas de clpula automatico Jemi GS-83

Mesa mural acero inox con estante inferior (2400x710x850) Edesa MN-247

Mesa de salida de lavavaijillas acero inox (1400x800x850) fabricacién a medida
Mesa trabajo mural con estante inferior acero inox {2400x600x850) Edesa MM-
246

Mesa mural acero inox con estante inferior (1000x600x850)Edesa MN- 106

EUFPAMIENTO ZONA PREPARACION BOCADILLOS
Bafio Maria de sobremesa por calor seco en acero inox. (1065x600x350) Edesa
BMSM-311-S + 4 cubetas lisas sin asas Edesa 1/4-150 + 4 tapas normales en

acero inox. Edesa GNT 1/4 1

Mesa mural acero inox con cubeta a la izquierda y grifo manual (1600x600x850)-
Edesa MCU-166-IGM

Mesa acero inox con traesra cerrada (2400x700x600)fabricacién a medida

Mesa mural acero inox {3000mm) fabricacién a medida
Cajonera 4 cajones - Edesa C)-4

Bancada central acero inox (2500 mm) fabricacién a medida
Mesa refrigerada pasteleria (1500x600x850) Edesa MPS - 150
EQUIPAMIENTO ZONA TRASBARRA -

Mesa refrigerada frente mostrador hacer inox (2550x600x1045)Edesa FMPS-250 2
Mesa estanteria cafeteria 2 estantes acero inox (2550x600x1045) Edesa MA-
2560-2E

Mesa cafetera 2 estantes acero inox (1500x600x1045) Edesa MAC- 1560 2E
EQU!PAMIENTO ZONA BARRA '

Fregadero 2 senos preparado para lavavasos (1400x600) Edesa FI- 146/21 D+
Bastidor para fregadero (1400x600)Edesa BF- 146

Lavavasos Jemi GS-6 AF

Fabricador de hielo Brema CB-640 {65kg/dia)

Bancada acero inox (1500 mm) fabricacién a medida

(SN [ AN [

pa |

[ O =N IS TS U

[EEN JEEN FIRN I

Batidora Sammlc TRBM 350 BB

Cortadora de fiambres Sammic GC-300

Calentadores de leche 10 litros sammic TL-10

Calentadores caldo 29 litros Campeona

Abrelatas acero inox Sammic CNMASTER

Microondas acero inox grill+conveccion Portland KOC 1B4K

[N 5 3 RN K F AU PUP Y

Armario esterilizador de cuchillos med|ante ozono Fricosmos
EQUiPAMIENTO ZONA DE CAMARAS .
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Camara congelacién VIZUETE (2055x2055x2500) panel 100mm espesor con
vélvula antivacio y resistencias de desescarche + Zanotti BGM 220 29F
MONOBLOCK + estanterias en dos lados completos, de aluminio y polietileno.
Incluye: perfiles, z6calos, suelo reforzado, luz, montaje e instalacion 1

Camara refrigeracién VIZUETE (2015x2015x2500) panel 80mm espesor + Zanotti
MGM 110 28F MONOBLOCK + estanterfas en dos lados completos en aluminio y
polietileno. Incluye perfiles, zécalos, suelo reforzado, qu montaje e mstaiauon 1

EQUIPAMIENTO ZONA ALMACEN ..
Conjunto de estanterias aluminio y pohetileno (6200 mm en total)
' EQUIPAMIENTO ZONA DE COMEDOR B

Sillas de madera barnizadas Mod Castellana 100
Mesas de madera barnizadas (1200x800) 20
Tableros de madera harnizados 8

Alas para mesa de madera barnizados 10
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ANEXO Ill. RELACION DE PRODUCTOS Y SERVICIOS QUE COMO MINIMO SE HAN DE
OFRECER A LOS USUARIOS DE LA CAFETERIA-RESTAURANTE Y PRECIOS MAXIMOS
UNITARIOS DE LICITACION,

P A S N A IR P Prec:ounltario
:  PRODUCTOS Y SERVICIOS . o e miéximo de
: : T SR DR |IC|taC|0n {1

GRUPO I: CAFES Y DESAYUNOS :
Café (100% natural) solo, descafeinado, cortado, con leche 1,40 €
Infusién 1,40 €
Vaso de leche (33 cl.) 1,65 €
Cola cao (33 cl.} 2,15 €
Tostada, croissant o moji 1,65 €
Magdalena o sobado 1,15 €
Donut 1,45 €
Desayuno (bebida caliente 33 cl. + bolleria + zumo 20 ci.) 420€
'GRUPO II: SNACKS
Chocolatina toblerone o similar de 35 gr. 1,55 €
Frutos secos (cacahuetes, avellanas y almendras) 1,70 €
Patatas fritas 40 gr. 1,40 €
GRUPO HlI: COMIDA/BOCADILLOS/PINCHOS/PLATOS RAPIDOS S s
Menu del dia temporada alta 16,00 €
Mend del dia temporada baja 13,00 €
Menu del dia infantil 9,00 €
Plato combinado de merluza romana + ensaladilla rusa + 2 croquetas o 12,50 €
esparragos + pan
Plato combinado de pollo o lomo + patatas fritas + 2 huevos + ensalada 12,50 €
+ pan
Bocadillo caliente (baguette de 125 gr.} de lomo, beicon o pollo 5,10 €
Bocadillo frio (baguette de 125 gr.) de jamdn, chorizo o queso) 4,60 €
Pincho caliente {bollo pan de 75 gr.) de lomo, beicon o pollo 1,80 €
Pincho frio {bollo pan de 75 gr.) de jamén, chorizo o queso 1,65€
Hamburguesa sencilla {ternera o pollo) 3,90 €
Perrito caliente 3,90€
GRUPO IV: BEBIDAS e L
Agua mineral (50 cl.) 1,65 €
Agua mineral (33 cl.) 1,25 €
Refrescos de cola, naranja o limén {33 cl.) 2,10 €
Bebida isotdnica 2,55€
Zumo {25 cl.) 2,10 €
Caldo de gallina {33 cl.) 2,15 €
Chocolate caliente (33 cl.) 2,50 €
Cerveza o cafia (33 cl.) 2,20 €
Copa de vino rioja 2,20€

i Los precios méximos unitarios de licitacién se expresan IVA incluido
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